Aperitif Hauptspeisen

Sekt - Silvaner Brut L ‘
_ _ _ Vegetarisch
Klassisch Silvaner Pur ~
Exzellent - Zart - Fruchtbetont - Atemberaubend. /td&’&f;&dzZ/@
GenieBen Sie das harmonisch perlende Spiel erfrischender Aromen.
| Knopf Spdtzle - Gouda & Bergkdse eingeschmolzen - Réstzwiebel

0,11 6,60€ Raspel vom 30 Monate gereiften Parmigiano Reggiano - Salat

EEEEw 10,50€ (8,40€)
Unsere Rebsorten-Empfehlung
Cher-ry dry Grauer Burgunder * Gewiirztraminer

trocken

Traube Milller-Thurgau Spatlese mit 98° Oechsle.
..... genieBen Sie mich doch auch im Sommer — on the rocks «
Himmlisch weich & Appetit anregend. Salat

4cl 4,80€
Salat der /Va&‘wyw&teﬁ

Streifen vom Schweineriicken und der Rinderhiifte - gebraten
Blattsalatmix - frische Krduter - Himbeere Vinaigrette
Paprika - rote Zwiebelringe - Kresse - Rettichsprossen

Vorspeisen Zuckererbsensprossen - Radieschen - Ei

gegrillte Steinpilzchampignon - Ciabatta
15,80€ (12,60€)

0”(2 /ra/f-/‘m_f’ QA@/@&&% /3’(’0/0& Unsere Rebsorten-Empfehlung

Blauer Silvaner - Rotling
wit Markblokehen

frankische Gemiuise & Krduter - Leberknddel - Markkl6Rchen ssmaw
4,80 €
Unsere Rebsorten-Empfehlung Fleisch

Riesling * Miller-Thurgau

Pfamw-—&ém’tz&/

snama Aus dem Schweineriickenstrang - von Hand paniert
Wahlweise: Pommes Frites oder Kartoffelsalat
rote Zwiebelringe - Rettichsprossen - Petersilie

Z%@lﬁ'f@&é&%’@ Frihlingslauch - Zitrone - Salat

12,60€ (10,10€)
;&Jd&&ﬂ dﬂf M%ﬁi&d’éﬂmy Unsere Rebsorten-Empfehlung

Ziegenkdsetaler gebacken - Wildblitenhonig Silvaner - Miller-Thurgau
Waldbeeren - Orangenfilet - Schwarzriesling Marmelade
Blattsalatmix - Himbeere-Vinaigrette - Vollkorntoast

8,50 €

Unsere Rebsorten-Empfehlung

Rivaner - Acolon

e Achtsamcs E_sscn verbindet uns mit der Nahrur\g, dic uns
Das Esscn 50“ zuerst das AUSC chrcucn me] c[arm von dcr Natur, dcn chcwcscn und clcm Ko&mosgcschcnkt
dan Magcn. w:'rd, und driickt unsere Danl(l::arkcit dafiir aus.

Johann-Wolfgang-von-Goethe Thich Nhat Hanh



Fleisch Dessert

Fabensteins Mirz&ﬁ ~ Meistor - Steak &/méta Lis

Empfohlen von :) Bourbon-Vanille - Schokolade - Erdbeere
Waffelrélichen - Schokoladenraspel - Sahne
nidhreas Aonbonatocn ) 480€

Winzermeister & Koch aus Leidenschaft
aus dem Schweineriicken - kross gegrillt
tiberbacken mit unserem deftigen angemachten Kdse
gerdstete Zwiebeln - Krduter-GewiirzsoRBe - Krokettenzapfen

Zuckererbsensprossen - Kressesprossen - Salat 405%/ .
/"//(99

16,90 € (13,50€)

im Teig gebacken, mit Zimt-Zucker-Mantel - Bourbon-Vanillee
Waffelrélichen - Schokoladenraspel - Sahne

Blauer Silvaner -+ Silvaner 6,50 €

Unsere Rebsorten-Empfehlung

Saftiger Luiebelrostbraten Beerenzaiber - helb

Heidelbeeren - schwarze & rote Johannisbeeren - Himbeere

vome ﬁg/éafz“{gﬁ @géq/aﬁzg,r A?a@-)em{ Erdbeeren - Brombeeren - Stroh-Rum - Bourbon-Vanilleeis
Waffelrdlichen - Schokoladenraspel - Sahne

Steak aus der Angus Rinderhiifte - vom Grill -
7,90 €

groR - saftig - feine Kruste -
(Bitte teilen Sie uns lhre gewiinschte Garstufe mit)
gediinstete Zwiebel - Krduter-GewiirzsoRe - Bratkartoffel -
Steinpilzchampignon - Petersilie - Rettichsprossen - Salat

19,90 € (15,90¢€) Oder ein Destillat - Espresso - ???
Gerne reichen wir lhnen die Karte.

Unsere Rebsorten-Empfehlung
Spatburgunder + Schwarzriesling

Bratwiirste

Ytsetodk Bratwirste mit Sawerkraut
l@‘af’ a 1 paar grobe frankische Bratwiirste; - gegrillt -

7 A Silvaner Sauerkraut mit Wacholderbeeren, Pfefferkérnern,
vom fmﬁiaﬁlfm sehwarzen fﬁ?a&-/em/ Lorbeerblattern,... - Bauernbrot
Steak aus der Angus Rinderhiifte - vom Grill 8,00€ (6,40€)

groR - saftig - feine Kruste

U ~B hl
(Bitte teilen Sie uns Ihre gewiinschte Garstufe mit) nsere Rebsorten-Empfehlung

8 Kriuter-Buttercreme - Krauternest - rote Zwiebelringe - Pinot noir * Blauer Silvaner
gegrillte Steinpilzchampignons & Speckstreifens - Bratkartoffel
Salat

22,50€ (18,00€)

Als surf and turf: _ = =
3 Stiick in Olivendl mit Zitrone gebratene Riesengarnelen. 5/‘& tf(/’d/‘f te M/ t cﬁl%{ t
GarnelengroRe 8/12er. GréBenbezeichnung 8/12er bedeutet -

8-12 Stiick roh pro 454g ( ist 1 engl. Pfund). Die groRten sind 6/8er. 1 paar grobe frankische Bratwiirste; - gegrillt -

Kartoffelsalat - Petersilie - Zwiebelringe - Rettichsprossen

plus 12,00 € ! Friihlingslauch - Salat
Unsere Rebsorten-Empfehlung Y 9,80€ (7,80¢€)
Blanc de noirs * Rubin Unsere Rebsorten-Empfehlung

Silvaner * Rotling

T adele deinen Gastgcbcr chrich aber heimlich
und lobe ihn &ffentlich. [in Freund ist ein Mensch, vor dem man laut denken ka



Kleine Speisen

/fa’dff’emi}'p(e/

Gouda - rote Zwiebelringe - Butter - Bauernbrot
6,70 €

/fwﬁaaéﬁw Aase

Camembert, Butter & unsere eigene Gewiirzmischung -
rote Zwiebelringe - Lauch - Schwarzbrot

7,50 €

Sehinkenbrot

Rebholzrauch - Schinkens - Butter - Eier - Gewiirzgurkeis -

rote Rettichsprossen - Schwarzbrot
7,90 €

Obes Unglﬁd( l:m'ngt, wenn dir eine schwarze K atze

iiber den ch |éuFt, héngt alleine davon ab, ob du ein
Mcnsch oder cine Maus bist.

Konfuzius

Unsere Geschéiftspartner

Weingut Friedrich Rabenstein - Hiittenheim

Unser Hausgarten - Bewirtschaftet vom Seniorc]

Wild - Friedrich Rabenstein Seniorchef (Jager)
Breitbachtalforellen Pfannes - Willanzheim
Backerei Fuchs - Markt Einersheim
Hofbackerei Schmidt - Mainbernheim
Wild- und Wurstmanufaktur Bauer - Bergthein
Edeka Weigand - Nenzenheim
Gimperlein Bio-Sprossen - Albertshofen
Krautergirtnerei Frank - Segnitz
Feinkost Varin - Fuchsstadt
Fischzucht Gerstner - Obervolkach
Deutsche See - Bamberg
SelgroB - Wiirzburg
Metro - Niirnberg
Gefliigelhof Huscher - Rehweiler
Uvm, -

Allergenkennzeichnung

Uber die Zutaten und Inhaltsstoffe welche
Allergien ausldsen konnen, halten wir fiir Sie
eine genaue Auflistung bereit.

Zusatzstoffe Kennzeichnun;

Zusatzstoffe sind mit Nummern gekennzeichne!

7 mit Phosphat
9 Nitritpokelsalz,
14 mit Siistoff,

Ursprﬁnglich cignen Sinn lag dir nicht rauben,

woran die Mcngc glaubt, ist leicht zu g|aubc n.
Johann-Wolfgang-von-Goethe



Alkoholfrei

Originalitat trifft Qualitat

Mineralwasser

Spritzig geperlt 0,251
0,501

Medium zart prickelnd 0,251
0,501

Naturelle still 0,251
0,501

Urspriingliche Reinheit aus einer intakten Umwelt, Mineralwasser aus der
Residenz Quelle Bad Windsheim - der Calcium Konig Bayerns - in stilvollen

Glaskaraffen gereicht.

Garten-Limonade Orange 0,201
aus Orangensaft i pur 0, 401

GartenjLimonade ALk 0,201
aus Zitronensaft 0‘ 401

Garten-Limonade Pink Grapefruit 0,201

aus Grapefruitsaft 0.401

2,60 €
3,30 €

2,60 €
3,30 €

2,60 €
3,30 €

2,60 €
3,30 €
2,60 €
3,30 €

2,60 €
3,30 €

Garten Limonade - Natiirlichkeit im Einklang mit der Natur. Aus feinem
Fruchtsaft, ohne kiinstliche Aromen- Farb & Konservierungsstoffe.

Blutorange mit Drachenfrucht 0,201
\Ext)\-‘*‘c\\ Lecke’ \:_rme.c-\“"“" 0,401
Mango mit Orange & Grapefruit 0,201
0,401

Erlebe tiberraschende Fruchtkicks und prickelndes Stidsee-Feeling. 1,513,

2,60 €
3,30 €

2,60 €
3,30 €

Exotisch-orientalisch kreative Mixturen mit Oasen-Spirit sorgen fiir

Urlaubsstimmung. Erlebe mit jedem Schluck ein neues Geschmacksabenteuer.

Pfirsich - iceTea 0,201
0,401

Feiner Schwarztee mit Hagebutten und Hibiskusbliiten frisch aufgebritht und

2,60 €
3,30 €

fruchtiger Pfirsichsaft. Erfrischend, kithl, lecker, durst léschend, ...

Spezi 0,201

" 0,401
Sonnig siiBe Gartenlimonade Orange kilsst Coca Cola.,s,s

Coca Cola 0,201
0,401
Coca Cola light 0,201
0,401

Das Original ,You can't beat the feeling!“;s,s,

cymit F

2,60 €
3,30 €

2,60 €
3,30 €
2,60 €
330€

. 1 mit Antioxid: ittel, 5 koffeinhaltig, 1, enthdllt eine Phenylalaninguelle,

Saft / Saftschorle

Genuss Pur aus der Stissmosterei Georg Heim / Scheinfeld

Apfel Fruchtsaft 100% Streuobst der Region 0,201 2,90 €

0,401 3,60€
Weintrauben Fruchtsaft rot 0,200 290€
0,401 3,60€
Apfel-Kirsch Fruchtsaftgetrank 0,200 290€
0,401 3,60 €
Orangen-Apfel-Nektarinen 0,200 2,90€

Vitamingetrank + Vitamin C.E & Beta Carotin 0,401 3,60 €

Schwarzer Johannisbeer Nektar 0,200 290€
0,401 3,60€

Heim' s Sifte lieben Residenz Quelle Mineralwasser

Apfel Fruchtsaft Schorle 0,201 2,60€
0,401 3,30 €

Weintrauben Fruchtsaft Schorle 0,200 2,60€
0,401 3,30€

Apfel-Kirsch Fruchtsaft Schorle 0,200 2,60€
0,401 3,30 €

Orangen-Apfel-Nektarinen 0,200 2,60€
Vitamingetrink Schorle 0401 3,30€
Johannisbeer Nektar Schorle 0,200 2,60€
0,401 3,30€
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Wein—-Cocktails

Emotionen epLeben
Miller-Thurgau - Orange - Apfel -
Nektarine 0,301 6,00€
Dornrdschen - Blutorange -
Drachenfrucht 0,300 6,50€
Gewiirztraminer Kabinett - Mango -
Pink Grapefruit - Orange 0,301 7,00€
Riesling Spitlese - Limette -
Zitrone - Orange - Rohrzucker 0,301 7,50€

Erleben Sie exotische Arrangement’s mit ausgesuchten Weinen. Frisch und

iibermiitig fangen Sie den Geschmack von Sommer-Sonne-Sonnenschein ein.

Erleben Sie in unseren Weincocktails- diese magische Alchemie welche
exquisite Farben, Diifte und Geschmack in unvergessliche Sinneserfahrungen
verwandeit. 14,3134

Weinschorle

Mit eigenen Wein-Guts-Wein
Weinschorle Weiss / Rotling / Rot 0,251 290€
0,501 3,90€

Unsere Weinschorlen werden mit eigenen Qualitits- / Pradikatswein &
Mineralwasser aus der Residenz Quelle Bad Windsheim gemischt.

Zusatzstoffe : . mit Farbstoffen . » mit Antioxidati ittel. o koffei 1w enthillt sine Phenyvialaninguells,

W s

Bt S

o * 2R

@ Kesselring

Vom ,Himmel“ gebraut nach dem bayerischen Reinheitsgebot
aus dem Jahr 1516 - 23. April.

Urfrankisches Landbier - hell 0,251 2,60 €
- vom Fass - 0,501 3,30€

Strahlend goldgelb mit feiner Opaleszens und Duft nach Sommerkrauter
Wiese. Im Antrunk spritzig mit groBer Frische. Die Perlage vollfiihrt
einen wahren Tanz auf der Zunge, die Lust auf den nichsten Schluck.

Premium Pils 0,501 3,30€

Alte Braukunst, dezente Malzaromen & feine Bittere mit vollendet frischer
Hopfenwiirze welche lange, sehr lange auf angenehme Weise nachwirken.

Urfrankisches Landbier 0,501 3,30 €

Das Original aus frankischer Braugerste. Ein charaktervolles dunkles
Spitzenbier traditionell gebraut mit einem stimmigen Nachtrunk der
Seines gleichen sucht, Kultiviert... Reizend... Stielecht** Bodenstindig.

Schlemmer WeiB3bier 0,501 3,30€
Dunkles Gelb, feinstporiger Schaum. Die Nase erfiillt von Sommer und

Sonne mit Getreide, Honig, graziler Banane, -, Feine Reminiszens von
Quitte am Gaumen,'--. Harmonisch, cremig, prickelnd, erfrischend.

Schlemmer Schwarze 0,501 3,30 €

Dunkles Malz und feinste obergirige Hefe machen dieses Weizenbier
besonders bekdmmlich und spritzig. Gereift in original Flaschengérung !

Urfrankisches Winterbier 0,501 3,60 €
Bernsteinfarben. Das Mundgefithl, weich-rund-fiillig mit reizender Siie.

Die Harmonie und Eleganz wird unterstrichen durch zartes Hopfenbitter.
Von November bis Marz

Premium - Alkoholfrei - 0,501 3,30€
Erfrischend, Vitaminhaltig und kalorienreduziert mit Biergeschmack pur.

WeiBbier - Alkoholfrei - 0,501 3,30 €

Geschmackvoll, belebend, erfrischend mit vollem Weizenbiergenuss.

L+Bier st so alt wie die menschliche Kultur*

Vergorener Brotteig war mit groBer Wahrscheinlichkeit der Ausgangspunkt fiir d
Herstellung eines Getriinks, das wir als erstes Bier bezeichnen kénnen. Uberliefer
das in Bildern und Keilschrift der alten Sumerer, die um 4000 vor Christus im Gel
zwischen Euphrat und Tigris siedelten. Als die Sumerer, das ilteste Kulturvolk die

Firde, an stehen gelassenem Brotteig den Girvorgang wahrnahmen, thn zu
wiederholen verstanden und damit ,brauten®, hatten sie das Bier entdeckt.

Radler/Mix

Urfrankisches Natur Radler 0,501 3,30 €

Urfrankisches Landbier trifft auf frische Zitrone und Orange.

Pink Grapefruit Radler 0,501 3,30€
Erfrischung pur, Schlemmer WeiBbier & Pink Grapefruit Gartenlimonade.
Cola Weizen 0,501 3,30€

Erfrischung pur mit Schlemmer WeiBbier und Coca Colasas.

Zusatzstoffe v... - siehe andere Seite



Kaffee

Sansibar Caffe CREMA ist ein Arrangement
aus erlesenen zentral-und siidamerikanischen
Kaffeebohnen fiir ein sinnliches Genusserlebnis.

CLASSIC
Harmonisch, geschmackvoll, bektmmlich.
Tasse Kaffee Cafe Rollchen 2,10 €
Pott Kaffee Cafe Rolichen 2,50 €
RISTRETTO

Er verleiht Fliigel ! - Die Pure Energie der Espressobohne.

Ristretto Wasser & Espressobohne 2,10 €
Ristretto coretto  +Silvaner Tresterbrand 4,90 €
Der hot shot (im Glas serviert) & Espressobohne

ESPRESSO
Schwarz wie der Teufel, heil wie die Holle,
siif} wie die Liebe, elegant wie eine Diva.
Espresso Wasser & Espressobohne 2,10 €
Espresso macchiatoMilchschaumhaubchen & . 2,50 €
ESDI"ESSO doppio Wasser & Espressobohne 3,20 €

ESDI’GSSO coretto  +Silvaner Tresterbrand 4,90 €
(im Glas serviert) & Espressobohne

SPEZIALITATEN
Einfach lecker.
Cappucino Cafe Rolichen 3,00 €
Latte macchiato  Cafe Rolichen 3,00 €
Cappucino Baileys Cafe Rolichen 4,50 €

Fnideckung des Kaffees,

Fest steht, daR das Ursprungsland des Kaffeebaums Athiopien (Kaffa) ist, wo er
schon im 9. Jahrhundert erwihnt wurde. Einer Legende nach wird der Kallee
dadurch entdeckt, das ein Maronitenménch namens Naironus Banesius im Lande
Kalfa in Abessinien eine Vieherde beobachtet die sich sonderbar benahm. Der
Monch ging diesem Riitsel nach und fand auf der Weide der Tiere eine dunkelgriine
Pllanze mit Kirschihnlichen Friichten in griin, gelb und rot. Mit wissenschaftlicher
Neugier bereitete er daraus einen Sud und stellte fest, seine Miidigkeit schwand und

er konnte problemlos wach bleiben um seinen Gebeten nachzugehen,
ZAUBEREI
Stilvoll - individuell - trendig - exquisite Optik.

Cafe Vienna Rillchen & Espressobohne 5,50 €
Espresso bedeckt mit viel Schlagsahne & Bourbon Vanilleeis.

Irish Dream Rollchen & Espressobohne 5,50 €
Donpoelter Esoresso. viel Bavlevs & Vanillemilchschaum.

Tee

Fiir die feine, aromatische Duftentfaltung reichen wir bis zum
Siedepunkt erhitztes Wasser mit kleinem Hartegrad.

Schwarz - klassik 5 Min. Ziehzeit 2,30 €
Fiir belebend - anregenden Genuss.

Friichtemischung 8 Min. Ziehzeit 2,30 €
Hibiskus, Hagebutte, Orangenschale, Apfel, Holunderbeere, Zitronenschale
Pfefferminze 6 Min. Ziehzeit 2,30 €
Kiihlend - wiirzig - minzig - opulent.

Darjeeling 8 Min. Ziehzeit 2,30 €

Junge und zarte Blatter der Sortierung » Golden Flowery Orange Pekoe «
Vom Hochland der Nordindischen Provinz Darjeeling.

Der chinesische Kaiser Chen-Nung gilt als Entdecker des Tees

Bereits 3000 Jahre vor Chnstus war es in China iiblich, das Trinkwasser abakochen und
pllanzlichen Zusiitzen 71 aromatisieren, Die [egende sagl, dass ChernrNung den Genuss des’
enideckie, als afillig Bliter von einem , T'eestrauch® ns Trinkwasser fielen. Das Wasser verf
sich  goldbraun. Der Kaiser kostete das Getrink und war von dem Geschmack angetan. Fu
erhielt den ersten Tee durch die Hollinder, die ihn in Japan eingekauft hatten und 161
Amsterdam emschiffien. Um 1635 wurde das Getriink in Frankreich bekannt, danach n Rus
und erst 1650 war Tee in Fngland zu haben. Nur die Reichen konnten sich damals den Tec le
Teeplliickung:  In Hohenlagen sind 15, in den Niedenungen bis zu 30 Pllickungen im
méglich. Tee in héheren Lagen wichst bngsamer und entwickell enen feinen, aromatis
Charakter, Das Plliicken erfordert viel Sorgfalt und wird meistens von Frauen ausgefiihit.

Piliickerin emtet durchschnittlich 16 - 24 kg Tecbkitter, das entspricht ca. 4-6 kg fertigem Tee.

Roiboos - Vanille 8 Min. Ziehzeit 2,30 €
Die Eigenschaft des Rotbuschstrauches Siidafrikas mit lieblicher Vanille.
Waldbeere 6 Min. Ziehzeit 2,30 €

Angenehm intensive Frilchtekomposition sonnengereifter Waldbeeren.

Schokolade

Alpenmilch ist die Grundlage fiir unsere genussvollen Schokolade

Schokolade Cafe Rolichen 3,500 €
Mit groBer Sahnehaube.

Schokochino Cafe Rollchen 450 €
Schokolade mit Milch, Espresso und fluffigen Milchschaum.

Irish Dream Cafe Rolichen 5,00 €

Mit Bayleys und groBer Sahnehaube.

Eierlikdr macchiato Cafe Rollchen 5,00 €
Mit Eierlikér, Michschaum, -, Nach macchiato Art.

Geschichte des Kakaos.

Fs gilt als sicher, dass Kakao bereits ein Jahrtausend vor der Entdeckumg Amertkas durch Chins
Kolmbus den Fingeborenen als Nahnngs und Genussmitie! bekannt war. Ber den Toke
waren die Kakaobohnen als Geschenk von ,Quetzalcoatl®, dem gefiederien Schoplersos und |
des Windes, hochgeschitzt. Azicken, die im 12 Jahrhundert de Tobcken werwa
ibemahmen deren Kakao-Kuliur und benutzien Samenkeme der Kabaofnucht ok Zabhresn
Nach der Froberung des Ashekenreiches nahm Hemin Cortez den ersen Koo nt
Furopa. Die ungesiiften Kakaogetrinke jedoch schmeckien den Foropaem mcft besom



